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Junior, steckerfertig

Patisserievitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatursteuerung vollautomatisch, vollhermetisches Kühlag-
gregat R134a, automatische Tauwasserverdunstung, 3 verstellbare Gittertablare,
Ausführung goldeloxiert (silbereloxiert auf Anfrage lieferbar)
Luftfeuchtigkeit rF 75%
Modell auch als Tiefkühlvitrine erhältlich, Preis auf Anfrage

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Anschlussleistung
Watt

04G0705005 Junior 120 G 55x45x112.5 +2/+10 287

Kubo, steckerfertig

Patisserievitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatur- und Abtausteuerung vollautomatisch, vollhermeti-
sches Kühlaggregat R134a, automatische Tauwasserverdunstung,
4 (Kubo 250) oder 8 (Kubo 500) Blechtablare Euronorm (600x400 mm)
Ausführung goldeloxiert (silbereloxiert auf Anfrage erhältlich)
Luftfeuchtigkeit rF 75%
Modelle auch als Tiefkühlvitrine erhältlich (Preis auf Anfrage)

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Anschlussleistung
Watt

04G0706005 Kubo 250 81x60x121 +2/+10 480
04G0706010 Kubo 500 150x60x121 +2/+10 480
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PatisserievitrinenPatisserievitrinen

Kubo Expo, steckerfertig

Patisserievitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatur- und Abtausteuerung vollautomatisch mittels
elektronischem Regler, vollhermetisches Kühlaggregat R134a,
automatische Tauwasserverdunstung
4 (Kubo Expo 300) oder 8 (Kubo Expo 600) Glastablare 550x550 mm
LED Beleuchtung
Ausführung silbereloxiert oder goldeloxiert
Luftfeuchtigkeit rF 75%
Modelle auch als Tiefkühlvitrine erhältlich (Preis auf Anfrage)

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Anschlussleistung
Watt

04G0707005 Kubo Expo 300 70x70x147 +2/+10 500
04G0707010 Kubo Expo 600 135.5x77x147 +2/+10 700

KUBO EXPO 300 KUBO EXPO 600

1355

1355
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Kühlvitrinen Snelle, steckerfertig

Patisserievitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatur- und Abtausteuerung vollautomatisch, vollhermeti-
sches Kühlaggregat R134a, automatische Tauwasserverdunstung, auf Rollen,
Ausführung goldeloxiert (silbereloxiert auf Anfrage erhältlich)
Luftfeuchtigkeit rF 75%

Anzahl Tablare:
350 R 5 Glastablare rund, drehbar
350 G 5 Gittertablare eckig, höhenverstellbar
350 Q 5 Glastablare eckig, höhenverstellbar

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Anschlussleistung
Watt

04G0708005 Snelle 350 R 59.5x61.5x181 +4/+10 480
04G0708010 Snelle 350 G 59.5x61.5x181 +4/+10 480
04G0708015 Snelle 350 Q 59.5x61.5x181 +4/+10 480
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Tiefkühlvitrinen Snelle, steckerfertig

Tiefkühlvitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatur- und Abtausteuerung vollautomatisch, vollhermeti-
sches Kühlaggregat R404A, automatische Tauwasserverdunstung, auf Rollen
Ausführung goldeloxiert, silbereloxiert auf Anfrage erhältlich
Luftfeuchtigkeit rF 75%

Anzahl Tablare:
400 BTV 5 Gittertablare gekühlt, in der Höhe verstellbar
700 BTV 5+5 Gittertablare gekühlt, in der Höhe verstellbar

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Anschlussleistung
Watt

04G0713006 Snelle 400 BTV BIS 59.5x61.5x181.5 +5/-18 464
04G0713007 Snelle 700 BTV BIS 115x62x181 +5/-18 1’080
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Kühl- / Tiefkühlvitrinen Diva, steckerfertig

Tiefkühlvitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatur- und Abtausteuerung vollautomatisch, vollhermeti-
sches Kühlaggregat R404A, automatische Tauwasserverdunstung, auf Rollen
LED Beleuchtung
Ausführung silbereloxiert oder goldeloxiert
Luftfeuchtigkeit rF 70/40 %

Anzahl Tablare:
450 BTV 5 Gittertablare 555x495 mm, in der Höhe verstellbar
650 BTV 5 Gittertablare 450x750 mm, in der Höhe verstellbar

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Anschlussleistung
Watt

04G0714005 Diva 450 BTV BIS 70x68x191 +5/-18 1’020
04G0714010 Diva 650 BTV BIS 90x68x191 +5/-18 1’040

DIVA 450

DIVA 650
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Kühlvitrinen Karina

Patisserie Kühlvitrine – Standmodell

Lieferumfang Standardausführung:
Umluftkühlung, Temperatur- und Abtausteuerung vollautomatisch (manuelle
Abtauung bei Modelle ciocco), vollhermetisches Kühlaggregat R404A,
automatische Tauwasserverdunstung, auf fahrbarem Untergestell
LED Beleuchtung
Ausführung Aluminium silbereloxiert + schwarz

Anzahl Tablare:
Modelle 96 3 Glastablare 396x865 mm
Modelle 136 3 Glastablare 396x1’270 mm
Modelle 186 6 Glastablare 396x865 mm

Artikel-N° Bezeichnung Aussenmasse
BxTxH cm

Temperatur
°C

Luftfeuchtigkeit
rf %

Anschlussleistung
Watt

04G0716005 Karina 96 94x75x138 +3/+10 70 870
04G0716010 Karina 96 ciocco 94x75x138 +14/+16 40/44 1’050
04G0716015 Karina 96 neutra 94x75x138 ambient - 30
04G0716020 Karina 136 134x75x138 +3/+10 70 870
04G0716025 Karina 136 ciocco 134x75x138 +14/+16 40/44 1’050
04G0716030 Karina 136 neutra 134x75x138 ambient - 30
04G0716035 Karina 186 180x75x138 +3/+10 70 900
04G0716040 Karina 186 neutra 180x75x138 ambient - 30

karina 96 karina 96 CIOCCO

karina 96 NEUTRA
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karina 136 karina 186

karina 136 CIOCCO

karina 136 NEUTRA karina 186 NEUTRA
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Präsentationsvitrinen aus ChromnickelstahlPräsentationsvitrinen aus Chromnickelstahl

Weitere Präsentationsvitrinen auf Anfrage erhältlich.

Aufsatzkühlvitrinen

Panoramakühlvitrinen

Isolierglaskühlvitrinen


